1Sofa MENU

dalle 12:00 alle 24-00

- - o - \
[
 Catfetteria | Acqua
' Espresso 3 Acgua San Benedetto 5
' caffe Americano 4 | (haturade e Frizzante)
DecafFeinato el | Acqua Nepi (leggermente Frizzante) 5
Coffe dorzo 4 Acqua San Pellegrino (Frizzante) 5
Ginseng 4 | Acaua Panna (naturale) 5
Cappuccino r\)f\/ 4
Latte scremato o intero 3 .
Latte di soia 3 TonICHe
| Latte senza lattosio 2 I Fever Tree Mediterraneon G
/ ' Cioccolata G .
I _ Fever Tree Indian o
Camomiila 51 Cortese G
Te e infusi 5
Irish Coffee 5
' L 'ora del t& a Roma
. | Te e infusi Dommannt. 10
Bevan d e A halcoliche b Scelta tra 8 diverse miscele, servite con
cucchi di Prutta o uha selezione di delizie dolci e salate:
| Spremuta darancia 8 * selezione dolce: pasticceria secca,
Fahta G . 'I pasticceria mignon, muf-Fin e selezione di
Coca Cola G | torte
Coca Cola Zero G * selezione salato: mini sandwich e gua boo.
Sprite G
SChwePPeg Lemon © ' * Te e infusi Dammonn - Dammann Freres & oggi uha
N Te Freddo dla pesca Cortese G delle piv importanti case produttrici di t& Francese a
Te Freddo al limone Cortese o livello internazionale. La prima ozienda a redlizzare te
| . con aromatizzazioni naturadli le sue esclusive miscele di
I Crodino e te, di eingole or‘igini e aromatizzati, sono riconosciute
‘ Cedrata Tassoni G | a’ tra le piu pregate.
Succo di pomodoro .
1 Ginger Ale Cortese 6
 Ginger Beer Cortese G
Birra
Nastro Azzurro 8
Heineken 8
lchhusa non Fitrata 8
Mehabrea 8
Corona 8

Ar-l-iaianale 10



1Sofa MENU

dalle 12-:00 alle 24-00

C ocktails Cocktails Analcolici
Apero! Spritz 5 Esotico 13
(Aperol, Prosecco, Soda) (succo di Ananas, Passion Frit, Sciroppo di
Americano 5 cocco)

(Compari, Punt e Mes e Soda) Agrumato 3
Negyroni 5 (sciroppo di pompelmo rosa, Succo di mirill,
(Bombay Gin, Punt e Mes, Bitter Campari) Ginger Ale, Lime)

Manhattan 5 Estivo 3

(Maker's Mark, Punt e Mes, Anaosmra) (‘;CiFOPPO di pesca, succo di arancia,

Dr\/ Martini 5
(Gin Elephant Navy Strength, Noily Prat)

Schweppes Lemon)
Floreadle 13

o (Scir'oPPo di rosa, Succo di pompelmo,
Espresso Martini 5

i Schweppes Lemon)
(Vodka Stolichnaya, Kahlua, Espresso)

Daiquiri 5 . . ..

(Rum Veritas, Succo dilime, Sciroppo di zucchero di 5 Pe c la“ 86+IVI

canna) - o

Margorita Afrodite’'s kiss 20

(Tequﬂa Jose Cuervo Siver, Succo di lime, (Vodka Keyka, maraschino, scir'oppo di rosa,

Cointrean) sciroppo di cetriolo, cr‘anlaerr'y, succo di limone)
Old Fashioned =3 Sunset in paradise 20
(Maker's Mark, Knob Creek Rye, Zoletta di (Br‘andy Torres, Whisky Black Label, succo di

zucchero, Angostur 2) adbicocca, cointreau, sciroppo di cannellg, limone)

Z ubrowka Mule 5 Ihdigo rum Fashioned 20

(Zubrowka Vodka, Succo di lime, Ginger beer) (Rum Damoiseau, Rum Abuelo?, zolletta dli

Mojito 5 zucchero, chocolate bitter)
(Havana 3, lime, mento, soda)
Hugo spritz 15
(Liquor‘e Liori di sambuco, prosecco, menta,
lime)
— - - —_— _ -
I —= —_ — —-—,, —_—— ‘: — -\
Cocktails sSpeciali
indi go Spritz - Smooky Habanero 8
(Mirto, Franciacorta) (Mezcal Momento Verde, Tequila Jose Cuervo
B oman I_ady . Siver, Lime, Sciroppo ol habanero, Ginger Beer,
| (Mal?y Gin, Succo di lime, Liquore ai Fiori di sambuco) Sale Maldon)

Ik Pink Fizz Green Sour 7
(Gin Tanqueray n. 10, Sciroppo di pompelmo rosa, 7 (Zubrowka, Ligquore di mela verde, Succo di
succo dilime, Elephant Sloe Gin) mela verde, lime, sciroppo di rosa)

Irish Boulevardier 8 Zombie 20

(V\/hiskey Teeling Single Girain, Carpano Antica (Plantation over ProoP, Appleton estate,

Formula, Bitter eragliardo) Veritas, Pernod, Falernum, Lime, Granating,

Yellow Parrot 8 Sciroppo di cannella, succo di pompelmo e

(Rum Clairin Sajous, Havana 3, Cointreau, Galliano, Anao«;’rura)

Succo di limone)

- Tmmm——— T _ - =
- = —_ - — p— _— — - =




MENU
BAR

dalle 12-:00 alle 24-00

1Sofa

BAR = RESTAURANT = ROOF TERRACE

Br'andy, Coghac, Calvados Tequila e Mezcal

Torres I5 12 Patron Anejo 18

Stravecchio Branca 12 Jose Cuervo Siver 12

I_epan+o 14 Mezcal Momento Verde 13

Courvasier VSOP 18 Don Julio Reposado 53

Hennes«;y 14

Calvados Morin 2%

Pierre Ferrand 53

Mar+tell Cordon Bleu 35

Gin & Tonic

Tanqueray N- 10 53

Vil Hills 5

Elephaont Gin 18

Gin Mare 5

Gin Arte 5 .

Hendrick's 5 A mavrl

Sabatini 5 Amaro del Capo 8

Elephant Navy Strength 18 JefFerson 10

Martin Miler's 5 er'+o 6

Whitley Nelil 5 Z‘ S “‘:"r‘;‘o 8

Plymouth Navy Strength 5 ormicazie 10

. Brancamenta

Bombay Sapphire =3 - 8

Gordon's = ernet Branca 8

Mal «Cy = Rabarbaro Zucca 8

Monkey 47 18 C\(nar 8
Unicum 8
Jagermeister 8

R um Montenegro 8
Lucano 8

Abuelo 7 5 Averha 8

Abuelo 12 20

Diplomaﬁco Reserva 20

Apple-l'on 12 18

Zacapa 23 20

ZacaPa XO 30

Don Q Vermouth cask Finish 7

Door‘|\/’6 XO 5

Apple+on Reserve 12

Kraken Spiced Rum 12

Damoiseou VSOP 18

Clairin Sajous 18

Veritas 12

J. Ba"y 5



1Sofa MENU

dalle 12-:00 alle 2400

Single Malt Scotch Whic;k\/ Blended scotch V\lhisky

Talisker skye 5 Johnnie Walker Black Label 14

I_agavulin (&) 18 Chivas Kegoﬂ 12 12

Oban 14 7

Caol la 12 7

Laphroaig 10 5 v Io) d K a

Glenfiddich 15 18

Ardbeg 8 Belvedere 53
Keyka 18
ar'ey Goose 5
S‘rolichnaya 12
Zubrowka 5

Vermouth & Porto

Mar+tini Ambrato 8
Carpano Antica Formula 10
Bitter Gragliardo 8
= Punt e Mes 8
T'ennegge Wh|gke\/ Noiny Prat Original Dry 8
— 7 Porto Sandeman 8
Jack Daniel's 13
Irish Whiskey | —
Jomeson ' 12 I_Iqu ori |
Teeling Single Groin 53 - i Il
'f Frangelico 8
. - Genziana 8
|
Paul John Briliance 18 |  Goalliano 8 |
Passod 8
Japanese Whisky | perme 8
¥ 14 | . 8
Nikka From the Barrel 20 K Com+reau_ 6
Nikka Yoichi 25 Benedecfrme 5
Nikka Coffe y Malt 20 | Maraschino Luxardo
Baileys 8
. Sambuca 8
Rye Whiskey Limoncelo &
Knob Creek Rye 17 ‘
Grappe
B our b on W h | S K e y Shiraz Casadle del Griglio 10
Prosecco Cas+agner‘ Leon 10
Bulleit 14 I\, Moscato Poli 12
Woodford Reserve 18 .~ Amarone Marolo 14
Maker's Mark. & ik Castagner Leon Riserva 2l
Jm Beom VA Petit Verdot Casadle del Giglio 12 I.“
‘ “ Berta Bric del Gaion invecchiata 20
N s _—




1Sofa MENU

dalle 12200 alle 24-00

Bollicine Calice | Bott.
Prosecco DOCG Tenuta Sant'Anna 10 35
Keﬁione: Veneto. \/H'igno-. Glera

Spumante Duca Rose Brut 10 35
Keﬁione: Sicilia. \/i+igno: Fr‘aPPa+o

Franciacorta Brut Barone Pizzini 5 70
Regjone: L ombardio. Vitigno: Chardonnay/Pino+ Nero

Franciocorta Brut Rosé Barone Pizzini 80
Regjone: Lombardio. Vitigno: Chardonnay/Pino+ Nero

Franciacorta Saten Barone Pizzini 70
Regjone: Lombardia. Vitigno: Charalonnay/Pino+ Nero

Franciacorta Cuvée Pregﬁae Ca del Bosco 80
Regjone: Lombardia. Vitigno: Chardonnay/Pino+ Nero/Pinot Bianco

Ferrari Perle Trento DOC 80
Regjone: Trentino. Vitigno: Charclor\na\/

Champa@ne Phi!ippe Gonet Brut 18 90
Regjone: Frrancia. Vitigno: GO% Pinot Nero, 30% Chardonnay, 10% Pinot Meunier

Champagne Lanhson Black Loabel Brut 100
Regjone: Francia. Vitigno: Pinot Nero/Chardonnay/Pino+ Meunier

Chompagne Veuve Cliquot Ponsardin 14-0
Regjone: Francia. Vitigno: Chardonnay/Pino‘r Nero/Pinot Meunier

Champagne B. Pitois Brut Rose 50
Keﬂione: Francio. Vi+igno: Pinot Ner'o/CInarclonna\/

Champagne Cristal Louis Roederer 300

Keﬁione: Froncio. Vi-Hﬂno: Char‘clorlna\// Pinot Nero
Champa@ne Dom Perignon \/in+aae 300
Regjone: Frrancia. Vitigno: Pinot Nero/Chardonnay

Vini Pianchi calice | Bott. VN1 R osati Calice | Bott
Anthium Bellone Casale del an)lio 12 40 Tellus rosato Falesco 10 30
Kegione: Lazio. \/i+igno: Bellone Regione: Lazio. Vi+iﬁn01 Sirah
Chardonnay Terre del Barolo 10 30
Regjone: Piemonte. Vitigno: Chardonnay
Sauvignon Alturis 10 30 \/ | N | d a d esser + Clalice
Kegione: Friuli. \/i-Hgno: Sauvianon Blanc - —
Aphrodisium Casdle del Giglie 0
Kegior\ez Lazio.
\/II’II K 09‘3i Calice | Bott. Vitigno: Petit Manseng/Viognier/Greco/Fiano
Zibibbo Florio 0
Cesanese di Olevano sup. 'Silene" Cioli 10 30 Regjone: Sicila. Vitigno: Uva Zibibbo
Regione: Lozio. Vitigno: Cesanese Passito di Pantelleria Florio 0
Valpolicella Classico Bonacosta Masi © 35 Regjone: Sicilia. Vitigno: Moscato d'Alessandria

Regjone: Veneto. Vitigno: Corvina/Rondinella/Molinara
Rosso di Montalcino Campoaiovanni 12 45
Ke@ione: Toscana. \/i+'|ﬁr‘|01 Sanﬁiovege grosso



. ‘ MENU
_15ofa <sNACK BAE

dalle 12:30 alle 19:00
| Classici

Caprese (3-V) G
Mozzarela di bufala, Pomodori dotterini galii e rossi

Ihsalata 'l Sofa' (4-5-wV) 7
Misticanza, erbe aromatiche, riso hero, frutti esotici, Pis‘racchio,
crema di avocado e scaglie di grano saraceno

lhsalata Caesar (3-4-9-10) G
Dadini di pollo rosolato, insalata iceberg crostini di pane, bacon croccante,
scaglie di Parmigiano Keggiano e la sua sadlsa

Prosciutto e mozzarela (3) 18

Prosciutto crudo e mozzarela di bufaa

Pinsa Romana (1-3-4)

Pinsa composta da mix di Farine, lievitazione 72 ore condita con rughetta, mozzarela, samone (53

Pinsa composta da mix di Larine, lievitazione 72 ore condita con pomodoro, mozzarela 12

Il Tagliere (3-5) -
Rarita gastronomiche del Lazio, selezione d.ol

Salumi e Pormaﬁai laziali con mostarda, marmellatina e miele

Salmone affumicato con crostini (1-3-4-13) 19

I_a;aﬁna al ragu (3-4-9-14) &

SPoalia ruvida ar'+i3ianale, rogo, besciomello, Parmiﬁiano Keﬁgiano.

Parmigiana di melanzane (3-4-V) &

Melanzane del territorio, salsa di pomoclor'o e basiico fresco, mozzarela italiana, Par'migiano Keagiano

Mezze maniche della tradizione 19

A scelta tra:

* Amatriciana: guanciole, pomodoro, pepe, peperoncino, pecorino (3-4)

> Carbonarao: auanciale, uova, Pecor‘irlo, pepe (3-4-9)

- Gricio: guanciole, pecorino, pepe (3-4)

> Cacio e Pepe: Pecor'ino, pepe (3-4-V)

Fietto di manzo (sL) 33
con spinaci saltati, pa+a+e novelle adlle erbe

Dorso di orata (I-sL) 25

con verdure alla grigia

| Panini dalle 12:30 alle 22:00

Club sandwich (3-4-9-0)

20

Pane in cassetta, polio grigliato, bacon offumicato, uovo, pomodoro, lattuga, maionese.
Servito con patate Fritte (t),
Classic Beef Burger (3-4-5-9-10-2) . _. e o
Pane al sesamo, hamlaur‘ger‘ di manzo, la-H-uga, Pomodor‘o, ciPolla, maionese. : .

. . NN N N
Servito con patate Fritte (¥) p 3
Cheese Burger (3-4-5-9-10-12.) B
Pone a sesamo, hambur'ger' di manzo, -Por‘magaio Cheddar, lattugo, pomoclor'o, cipoﬂa rossa,

cetriolo.
Servito con patate Fritte (t),

| Tramezzini dalle 12:30 alle 24:-00
9

Cotto e Formaggio | Tonno e Pomodoro (1-3-4-9)



L MENU
_15ofa sNACK BAR

dalle 12230 alle 22.-:00

Gli Aper‘iﬂvi

Lo skizioso (3-4-9-V) 20
Scelta di un drink. dal mena servito con:

Patatine, noccioline, clive, pizzette gl:oglia mighoh, rustici, hachos con salse Guacamole,

De Queso e Mexican

| Delizioso (3-4-5-9-IH2-14) 22
Scelta di un drink dal menu servito con:

2 pz dette di pollo speziate, 2 pz di bocconcini ol Por‘maggio, 2 pz di involtini di

pasta Filo con verdure, patatine, noccioline, clive

Alette di pollo speziate (5 pz) (3-4-5-9) 8
Involtini di pasta filo con verdure e aromi (':sz) (3-4-5-9-H2-14-V) 7
Bocconcini al por‘maﬁﬁio (QPZ) (3-4-5-9-v) 7
— - - _— _ B
_ S p— = S — e —
—— e — —— o I —

| Doleci e la Frutta

Tiromisu (3-4-5-9-V) 2
Crema ol mascarpore, caffe, biscotto Osvego Gentilini

| Brownies con gelato dlla crema (3-4-5-94-V) 10

Torta dle mele (1-3-4-5-9-V) VA
Tagjiata di Frutta Fresca di stagione (VW) 12

 Gelato (3-4-5-9-V) Tre paline di gelato a scelta.. 2
| Cioccolato | Fr'agola | Nocciola | Limone | Crema | Pistacchio

Sorbetti (3-4-9-V) 2
‘I Fr'aﬁola | Limone
| — - - - - _ _ B
- ] - ‘ %& _ _ B

- _— e — S — -
— — — — _ - - _

Piatto vegetariano (V). Piatto vegano (V). senza lattosio (L)

Senza Glutine

Sono dlspohlbﬂi piatti senza g\uhhe coh assenza di ingredlenh contenenti 9Iu+|ne Non possiamo tuttavia garanhre il processo Produﬂ-lvo da parte della nostra cucina entro limiti
dei 20 ppm (20 mg di gutine per kg di dimento). Vi preghiomo di rivolgervi dllo staff del ristorante in caso di dllergie o Forti intolleranze

Alcuni ProdoHl Poh"ebber‘o essere su\"ﬁela-h secondo la reperiblhh‘z e s+ag|onal|+iz

| piatti somministrati possono contenere uno o pia aller@eni appartenenti alle 14 +ipoloa|e di alleraen’l indicate nellall. Il del Reg UE 169/2.01, quali

| Pesce e prodotti a base di pesce 8 Lupino e prodotti a base di lupino

2 Molluschi e prodotti a base di molluschi 9 Uova e prodotti a base di uova

3 Latte e Pr‘odoH'l a base di latte (incluso lattosio) 10 Anidride solforica e solfiti

4 Ceredli contenenti glutine e prodotti derivati [ Soia e prodotti a base di soia

5 Frutta a guscio 12 Sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
4 Crostacei e prodotti a base di crostacei 3 Senape o prodotti a base di senape

7 Arachidi e prodotti a base di arachidi 14 Sedano o prodotti a base di sedano




