
Salmone marinato, affumicato alle ciliegie con insalatina di
finocchi, polvere di olive e salsa agli agrumi

Acqua, selezione di vini I Sofà e caffè

A N T I P A S T O  S T A R T E R

P R I M O  F I R S T  C O U R S E

S E C O N D O  S E C O N D  C O U R S E

D O L C I  D E S S E R T S

Cappellotti di baccalà e ricotta di bufala con zuppetta di ceci

Trancio di ombrina scottato al pepe rosa, involtino di indivia
con pinoli e uva sultanina

Mousse di castagne con crumble al cioccolato fondente 75% e
salsa cachi

Dolci della tradizione

B E V A N D E  D R I N K S

Christmas
MENU

Marinated salmon, smoked with cherries and served on
fennels salad with olives powder and citrus fruits dressing 

Fresh pasta cappellotti stuffed with cod and buffalo ricotta
cheese served on chickpeas cream

Croaker fillet seared with pink pepper and served with
endive, pine nuts and raisin roll

Chestnut mousse with 75% dark chocolate crumble and
persimmon sauce

Traditional desserts

Water, I Sofà wine selection and coffee

ADULTI 80€ BAMBINI SOTTO I 12 ANNI 56€
ADULTS 80€ CHILDREN UNDER 12 YEARS OLD 56€

2 4  D i c e m b r e  d a l l e  1 9 . 0 0   D e c e m b e r  2 4 t h  f r o m  7 p m

I Sofà Bar Restaurant & Roof Terrace
Via Giulia 62, 00186 Roma
T + 39 06 68661.846/845
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